Ficha: Fuente de la BODEGA (Puebla de Cazalla, La, Sevilla)

MANANTIALES
Y FUENTES 7 (8 ugr e

DEANDALUCIA
HACIA UNA ESTRATEGIA DE CONSERVACION CU N OL E TUS FUENTES

de Ceramada

*) Fuente de la BODEGA (Puebla de Cazalla, La, Sevilla)

Fuente de la Bodega (J. Sancho Pérez, febrero 2005)

1 Localizacion

Nombre del manantial/fuente:

Fuente de la BODEGA

Otros nombres conocidos:

Pozo de la Bodega de Hormani

Pedanfia aldea, paraje o pago:

Cortijo de la Bodega

Municipio:

Puebla de Cazalla, La

Coordenadas UTM (ETRS89):

X:297970,391 Y:4111456,072 Huso: 30 Altitud: 340 m
Nombre de la cuenca:

Guadalquivir

Nombre de la subcuenca:

Corbones

Nombre del rio/arroyo que origina (si procede):

Nombre de la masa de agua subterrdnea (si procede):

Sin clasificar

Nombre Espacio Natural Protegido (si procede):

No se encuentra incluida en la Red de Espacios Naturales Protegidos de Andalucia
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2 Procedencia del Agua Subterranea

Nombre del lugar o sierra de donde se supone procede el agua subterranea:
Cerro de Hormani

Naturaleza de las rocas por donde se supone circula el agua subterranea:
Rocas carbonatadas

Rocas detriticas

Calizas, Localmente calcarenitas

3 Tipo de Surgencia

Manantial

4 Descripcion

Pozo situado en la vaguada del cortijo de la Bodega, situado a unos 400 m sobre el nivel del
mar. De facil acceso por la carretera de la Puebla de Cazalla a la Romera y Villanueva de
San Juan. A unos 15 km de La Puebla hasta el cortijo E1 Madroial sale un carril de tierra a
la Izquierda de la carretera andamos unos 2-3 Km y en una vaguada repleta de dlamos y de
frondosidad, encontramos el cortijo de la Bodega y el pozo.

Desde siempre fue un lugar muy reconocido por ser un terreno agricola de olivar, donde
muchas familias se desplazaban alli para la recoleccion de la aceituna y que al parecer se
abastecian de sus aguas para beber y todas las demas necesidades tales como lavar la ropa,
limpiar, y otros menesteres de casa.

No es un pozo que se haya utilizado exclusivamente como abrevadero salvo esporadicas
veces para ganado caballar, que era el principal sistema de transporte para las aceitunas,
pues el lugar donde esta situado no permite la ganaderia intensiva debido al cultivo de
olivar. Quizas también en otro tiempo podria haber servido para un pequeiio molino de
aceite que parece que habia en ese cortijo, de ahi su nombre de La Bodega de Hormani.
Hormani es el cortijo principal situado unos 300 m mas arriba, hoy dia aun esta habitado y
seguramente sea a donde van las aguas del pozo que esta siendo bombeado en la actualidad
con bomba de gasoil.

En la actualidad también sirve de regadio para pequeiios huertos y no sabria confirmar si
también para riego del olivar.

Comentar también la presencia de otros manantiales cercanos en la zona.

5 Instalaciones Asociadas

Otras: Brocal de pozo

6 Caudal Medio

Caudal Muy bajo (0 - 11/s)
. Se agota? Se agota con frecuencia
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7 Uso del Agua

Rural y ganadero
Regadio

8 Acceso y Uso Publico Actual

Acceso: Con permiso
Uso publico actual: Bajo

9 Estado de Conservacion

Aceptable

10 Amenazas, Impactos y Presiones

Afeccion al caudal por bombeo o derivacion.
Abandono, suciedad y vertidos.

11 Descripcion arquitectonica

Cortijo viejo molino de aceitunas

12 Valores Sectoriales

Cientifico/Didactico:
Minero/Medicinal:
Paisajistico/Pintoresco: Medio
Medio-ambiental:
Recreativo/Turistico/Uso Publico:
Histérico/socio-cultural: Medio
Arquitecténico: Medio
Econémico: Medio
Arraigo/Aprecio popular: Alto

13 Valoracion General
Baja

14 Nombre del autor/es de la ficha

J. Sancho Pérez
(13-06-2019)
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15 Mapas de localizacion

ADVERTENCIA:
Esta ficha tiene sélo caracter informativo y preliminar.

Se recuerda que los datos de partida han sido suministrados por personas fisicas y estan referidos
a fechas concretas. En cualquier caso, la informacion colgada en esta pagina web estard en
permanente depuracion, a través de las adiciones y modificaciones recibidas, y de las
verificaciones y homogeneizaciones de criterio oportunas.
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